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Du 13 au 17 Mai 2024

Toutes les semaines des produifs
BIO & LOCAUX

s,

La Gourmandige
LUNDI 13 MARDI 14 MERCREDI 15 du P'tit Déj

o4
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Qelicions’
Rillette Asperges Sauce Mousseline - Salade Périgourdine "& E H:

e . \ )

Escalope Viennoise m Pavé de Saumon . Boeuf au Cidre Eﬂ 0! b
Petits Pois-Carottes @i Sauce Crustacés Champignons / Pates
Beignet Chocolat ﬁ (Vin blanc, échalotes) Paviova

st Blé / Endive Braisée

[l
ou Framboise & 'Ananas Caramélise  Pain

Crumble aux Poires Maison au Chocolat
Diner Diner Diner
Taboulé Choux Romanesco Artichauds au Fromage Blanc
Sauce Cocktail
Crumble de Patates Douces Nuggets de Poisson
& Brocolis Bagel Jambon Sec Poélée de Légumes

ou Fromage Frais
Salade Verte

Petit Suisse aux Fruits Fraises Chantilly &

Sabayon d la PEche Maison

JEUDI 16 VENDREDI 17
Dejeuner Dejeuner MINIRs
SLLACULTURE
Salade Carofttes-Mais-Petit Pois Radis / Beurre - NUlt ~ -
_ | r
ANCRES Tagliatelles a la Napolitaine Opeenne

Boudin Blanc / Cuisse de Poulet
Purée Maison / Tomates
Provencales

o (Piments, Tomates, Capres) | .deS musees
B o e i

I 118 mai 2024
Tartelette au Citron Ay | #nuitdesmusees

e

www.ltiiidesmuseesfr gratuit*
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Diner

"5  o, g g
Creme de Lenfilles  as 4 D
Nature ou aux Lardons (
Emincé de Dinde au Lait de Coco
Riz

Crépe Chocolat-Caramel

Le Gestionpaire L'Infirmiere, Le Proviseur,

*dans la majoritd des établissements Participants

Julien BENOIT Mme Chardon W




