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                 Le Gestionnaire              L’Infirmière,                 Le Proviseur, 

                       Comptable 
 

 

 

 

           Julien BENOIT               Mme Chardon          Dominique BIZEUL 

Toutes les semaines des produits 

BIO & LOCAUX 

Du 27 au 31 Mai 2024 

LUNDI 27 
 

Déjeuner  
 

Mousse de Canard 
 

Filet de Hoki à la Provençale 

Blé / Epinards 
 

Eclair Chocolat ou Café 
 

 

Dîner 
 

Gougères et Choux Garnis Salés 
 

Assiette Gourmande 

Radis, Concombre, Tomates, 

Concombres, Wings de Poulet 
 

Mousse au Chocolat Maison 
 

 

MARDI 28 
 

Déjeuner  
 

Feuilleté aux Saucisses 

/ Tarte aux Légumes 
 

Emincé de Dinde Thym-Citron 

Pâtes / Choux de Bruxelles 
 

Tarte à la Rhubarbe 

 

 

Dîner 
 

Concombre à la crème 
 

Brochette de Poisson 

Riz aux Petits Légumes 
 

Gaufre au Caramel 

JEUDI 30 
 

Déjeuner  
 

Salade Betterave-Dés d’Emmental-

Croûtons 
 

Kebab / Moules au Bleu 

Frites 
 

Glace 

 

Dîner 
 

Avocat Mayonnaise 
 

Piperade de Tomates aux Pois 

Chiche 

Semoule 
 

Œuf au lait 

VENDREDI 31 
 

Déjeuner  
 

Salade de Penne Ananas-

Poivrons-Crevettes Sauce 

Cocktail 
 

Joue de Porc Confite 

Steak de Thon 

Poêlée de Légumes Maison 

(Carottes, Champignons, 

Courgettes, Haricots Beurre) 
 

Yaourt 

 

 
 

 

 

MERCREDI 29 
 

Déjeuner  
 

Salade de Risetti 

Thon-Olives-Poivrons 
 

Cuisse de Canard 

Confite, aux Navets 

Haricots Verts 

/ Champignons 
 

Fraises Chantilly 

 

Dîner 
 

Salade d’Endives aux Noix 
 

Lasagne Bolognaise  

Salade Verte 
 

Milkshake 

 

 

La Gourmandise 

 du P’tit Déj 

Brioche 

au Sucre  


