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                                                                                                      Le Gestionnaire           Le Proviseur, 

                                                                                     Comptable 

 

 
 

 

 

                                                                                     Julien BENOIT     Dominique BIZEUL 

 

MERCREDI 26 
 

Déjeuner  
 

Suisse Pesto-Chèvre 
 

Rougail Saucisse 

Riz 
 

Cheese-Cake Maison 

Citron-Spéculoos 
 

Dîner 
 

Muffin persillé au Gruyère 

& Chantilly au Cheddar 
 

Pavé de Saumon Grillé 

Crumble Courgettes-Poivrons 
 

Compote & Biscuits 
 

 

 

 

 

LUNDI 24 
 

Déjeuner  
 

Rillette de Poulet Maison 
 

Rôti de Porc 

/ Filet d’Aiglefin 

Petits Pois-Carottes 
 

Fruit 

 
 

Dîner 
 

Salade de Perles de Pâtes 

-Surimi-Dés d’Emmental 
 

Emincé de Dinde 

à la Crème 

Poêlée de Champignons 
 

Beignet au Chocolat 

 

Toutes les semaines des produits 

BIO & LOCAUX 

Du 24 au 28 Mars 2025 

MARDI 25 
 

Déjeuner  
 

Salade Strasbourgeoise 
 

Dos de Colin 

Sauce Crème-Echalote 

Chou-Fleur Gratiné 
 

Semoule au Lait 

& Caramel 
 

Dîner 
 

Velouté de Tomates 
 

Pâté de Pommes de Terre 

Salade Verte 

 

Île Flottante 

 

 
 

 

 

JEUDI 27 
 

Déjeuner  
 

Verrine Betterave-Féta 

-Menthe 
 

Bœuf Bourguignon 

Pommes de Terre Persillées 

/ Endive Braisée 
 

Clafouti Cerise ou Poire 
 

Dîner 
 

Velouté de Butternut 

au Fromage Frais 
 

Wrap de Poulet-Avocat 

-Carottes & Salade Verte 
 

Tarte au Chocolat 

VENDREDI 28 
 

Déjeuner  
 

Salade de Haricots Blancs 

-Thon-Oignons Rouges 

-Tomates 
 

Poisson Pané 

Pâtes / Epinards 
 

Yaourt 

 

 
Bon Appétit 

                         *AVE ROSACEAE, 

                   CEUX QUI VONT VIVRE 

                            TE SALUENT 
 

                 ROSES, POMMES, FRAMBOISES, POIRES, 

        PRUNES, ABRICOTS…Même Famille, 
        même combat. Entre 4000 et 5000 espèces 
        végétales appartiennent 

         à la Famille Botanique des Rosacées, 

        dont des herbacées essentielles aux élevages ovins 
        et bovins. 
 

         Vous voulez sauver votre steak ?!? 
Mangez des Fruits & des Légumes. 
    Vous voulez vivre, 

                   Faîtes pousser des Fleurs. 
          

                                    Toute cuisine commence 
                             par un grain de folie bien cultivé. 
                                                            

 « Si vous n'êtes pas capable 

d'un peu de sorcellerie, 

 ce n'est pas la peine 

de vous mêler de cuisine. » 
     Colette 

 

 


