Du 02 au 06 Mars
2026

Toutes les semaines des produits

BIO & LOCAUX

/- Dejeuner

Carottes Rapées

-—

Tortellini au Fromage

Compote

Diner

Salade de Mache
& Betterave

Emmental, Jambon,

Quiche Lorraine
v Champignon

Fromage Blanc
& Coulis de Fruits Rouges
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EDUC

Nem / Samoussa

Porc au Caramel
/ Crevettes Sauce Aigre-Douce
Riz Cantonais

Flan Coco

Diner

Salade Verte, Emmental, Mais
& Croutons

Bagel Poulet
1| Salade Verte

4| Mousse au Chocolat
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~KARDI 03
Déjeuner !

Salade de Pommes de Terre,
Thon & Hareng
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Goulash
\ Haricots Verts

Beignet

Diner

Jambon Porc ou Dinde
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Omelette
Piperade

Banane

Perles de Pates & Surimi

Poisson Meuniere
Gratin de Chou-Fleur

Flan

Le Proviseur, Le Gestionnaire

Benoit Julien

PEYHARDI

Salade de Choux Rouges
A & Blancs

Filet Mignon Miel Moutarde
Rostis

Brioche Perdue / Glace

Diner

Céleri Rémoulade
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ﬁ Hachis Parmentier
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~ Mousse aw chocolat
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